PLANILLA DE TIRADA

Carta de cocina - temporada 2026 - hoja 1
Mesa Pax
Socio n° Fecha

RSTP - BAR

Marca las unidades en la casilla y

entrégala al camarero

GILDAS Y BOCADOS uds . PARA PICAR Y COMPARTIR uas.
01 GILDA CLASICA 2,20 [] 08 TOSTA DE ANCHOA 3,80 [ ]
Anchoa, piparras y aceitunaal. 2 - 12 Mermelada de tomate y velo de papada

ibérica. La unidadal. 1 - 4 - 12
02 JAPO GILDA 5,50 ]
Sardina ahumada, piparra ahumada y 09 FLOR DE ALCACHOFA 7 [
tomate seco, glaseada al soplete con Velo de papada, airbag de cerdo y
yakiniku. Panceta ibérica y yema curada. La
furikakeali. 1 - 2 - 4 « 6 « 11 : 12 unidadali. 1 - 3 - 6 - 7 - 12
TABLA DE EMBUTIDOS e 10 VERDURITAS EN ADOBO 10 []
9 .

Coliflor, brécoli y maiz crujientes
con nuestro bienmesabe de kimchi y

QUESOS Y SALAZONES

03 JAMéN IBf:RICO 18|:| limaal. 1 - 2 - 4 -6 9 « 10 + 11 - 12
80 gal. 12 11 BRAVAS 1995 10,50 [
04 QUESO LAS RRR CON PIPARRA 14 [] Kégc?l”? de \la ‘casa, falioli
Y ROMERO cebo l1ncal. 1 - 3 - 10 - 12
100 gal. 7 - 12 12 CROQUETAS DE ESTOFADO DE 12 []
BUEY
05 MANCHEGO EN AOVE 10 [| .
6 unidades al. 1 - 3 - 7 - 9 . 12
100 g al. 7
13 OREJA GUISADA Y ADOBADA 14 []
ENSALADAS uds. I I e e
06 COGOLLOS A LA LLAMA 12 [] 14 HUEVOS ROTOS CREMOSOS 15,50 []
Con jamén ibérico y nube de queso de CON TORREZNOS

ajo negroal. 7 : 12 .
Dos huevos, puré cremoso, torrezno

07 ENSALADA DE TOMATES DE 9 [] S5 Ehes g Rpee

TEMPORADA ibéricaal. 3 - 7 - 12

al. 1 - 12 15 CHIPS DE VENTRESCA DE 16,50 []
BACALAO EL BARQUERO

Con salsa
tartaraal. 1 - 3 -4 -7 . 10 - 12

16 LATA DE ANCHOAS DEL 23 []
CANTABRICO EN MANTEQUILLA

Con pan tostado y tomate
alifadoai. 1 - 4 - 7 . 12

Precios en euros, IVA incluido. Informa al equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia. Parque del
Alérgenos: 1 Gluten - 2 Crustéceos : 3 Huevo - 4 Pescado : 5 Cacahuetes : 6 Soja - 7 Leche - 8 Cubillas -

Frutos de céscara -+ 9 Apio - 10 Mostaza -+ 11 Sésamo - 12 Sulfitos - 13 Altramuces -+ 14 Moluscos Atarfe



Hoja 2 - temporada 2026
1995 PLANILLA DE TIRADA oo . ek

al. 1 - 3 - 6 - 7 - 10 - 12

23 BRIOCHE DE TARTAR DE ATUN 15 []

90 g de atin, guasacaca, yakiniku,
kimchi, lima y
furikakeal. 1 - 2 - 3 . 4 .6 -7 : 11 . 12

24 SMASHBURGER DE VACA 15 []

MADURADA

Doble, con
patatas ai. 1 - 3 - 6 + 7 - 10 - 11 - 12

33

ROMERO

RSTP - BAR
PARA ACABAR uds. PARA LOS PEQUES uds.
17 PULPO ROBUCHON AHUMADO 24 [ ] 25 BOCADILLO DE PATATAS 5,50[:
Pata de pulpo sobre puré Robuchon, BRAVAS
pimentén, sal y aceite Sl Ao g oo oap o ap
ahumados a1. 7 - 14
p 26 BOCADILLO DE LOMO Y QUESO 7 [
18 CHULETON DE VACA MADURADA 32 [] S -
VASCA
550 g, con pimientos de padrén y 27 MACARRONES CON TOMATE Y 8 []
puré de patataai. 7 ATON
al. 1 + 3 + 4
TORTILLA DE Viernes, sébados y |:|
domingos, hasta fin de 28 LOMO CON PATATAS Y HUEVO 8
PATATA 1995 existencias 1l 3
19 PINCHO DE TORTILLA 5,50 ]
I 29 POLLO EMPANADO CON PATATAS 9 []
al.
al. 1 + 3 + 7
20 CON OREJA GUISADA 8,50[:
I 30 HAMBURGUESA INFANTIL 9 []
T al. 1 + 3 + 6 + 7 « 11
ENTRE PAN ds.
e POSTRES uds.
21 BOCADILLO DE JAMON, 7,50 [] 31 PAN, CHOCOLATE. ACEITE Y 6 []
TOMATE Y ACEITE ! !
SAL
al. 1 + 6 + 12
al. 1 + 6 + 7 - 8
22 SANDWICH CLUB DE PASTRAMI 14 [] =
32 FLAN AL PEDRO XIMENEZ Y 7,50[:

Nata infusionada en romero, caramelo

de PXa1. 3 . 7 : 12

TARTA DE QUESO
CARAMELIZADA
Con nube de payoyo al. 3

7

7,5

0[]

Precios en euros, IVA incluido. Informa al equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia.

Alérgenos: 1 Gluten - 2 Crustéceos :+ 3 Huevo - 4 Pescado -

Frutos de céscara -+ 9 Apio - 10 Mostaza : 11 Sésamo - 12 Sulfitos -

5 Cacahuetes : 6 Soja - 7 Leche - 8

13 Altramuces -+ 14 Moluscos

Parque del
Cubillas -

Atarfe




